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Hijyen Konsepti/Yemekhanenin Kullanımı ile ilgili Tedbirler  

• Yemekhanede uzun kuyrukların oluşmasını önlemek amacıyla öğrenciler için kesin belirlenmiş 
zaman aralıkları uygulanmaktadır: 

- Öğrencilerin yemekhaneye çıkma saatlerinde kaydırma yapılarak yemekhanede öğrenci 
yoğunluğunun az olması sağlanmıştır.  

- Birinci büyük teneffüs: DE-sınıflarındaki öğrenciler (takriben 50 kişi) saat 10.45’ten itibaren 
ve Hazırlık sınıflarındaki öğrenciler (takriben 50 kişi) saat 10.55’ten itibaren yemekhaneyi 
kullanmaktadır.  

- İkinci büyük teneffüs: Türk bölümünün dokuzuncu sınıf öğrencileri (takriben 50 kişi) saat 
12.40’dan itibaren ve 10. – 12.sınıf öğrencileri (takriben 50 kişi) saat 12.50’den itibaren 
yemekhaneyi kullanmaktadır.  

• Farklı kişilerle temasın azaltılması amacıyla her gün aynı kişiler aynı zaman aralığı içerisinde bir 
arada yemek yiyecektir.  

• Takriben 1,5 m’lik fiziki mesafe kuralına uyulmaktadır.  

• Yemekhanede, zemine yapılmış işaretlemeler ve kesin olarak belirlenmiş yollar mevcuttur.  

• Uyarı afişleri asılıdır. 

• Yemekhane çalışanları, fiziki mesafe kurallarına uyulması ve maske takılması ile ilgili gerekli 
kontrolleri yapmaktadır.  

• Yemekhane çalışanları için uygun maske hazır bulundurulmaktadır ve maske kullanmaları 
sağlanmaktadır.  

• Yemekhane çalışanlarına ve öğrencilere okul doktoru tarafından eğitim verilmiştir.  

• Covid-19 şüphesi durumunda izlenmesi gereken yol haritası belirlenmiştir. 

• Covid-19 semptomu gösteren öğrencilerden ve yemekhane çalışanlarından okul binasından 
ayrılmaları veya evde kalmaları istenmektedir.  

• İlgili kişilerden bir hekime veya sağlık kuruluşuna başvurmaları istenmektedir.  

• El hijyeni ile ilgili bilgilendirme afişleri asılıdır.  

• Yemekhane içerisinde ellerin dezenfekte edilmesi için el antiseptikleri bulunmaktadır.  

• Yemekhane çalışanları örneğin tek kullanımlık eldivenlerin doğru kullanılması ve kullanılmış 
eldivenlerin doğru bertarafı konusunda eğitim almıştır.  

• Kağıt peçeteler, tek kullanmık çatal ve kaşıklar, tek kullanımlık baharatlar, vs. kullanılmaktadır.  

• Giriş ve çıkışlarda doğrudan temasın çok olmasını önlemek amacıyla yemekhanenin birden fazla 
giriş ve çıkış kapısı bulunmaktadır.  

• Okul mensubu olmayan kişilerin yemekhaneye girmesine izin verilmemektedir. 

• Yemekhane günde iki defa temizlenmekte ve akabinde dezenfekte edilmektedir.  


